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TECHNICKA SPECIFIKACE

Napdjeci napéti: 230 V, 50 Hz

Pfikon: 1500 W

Jemné vareni s vyuZitim cirkulace horkého vzduchu

Nizky obsah tuku a zachovani vitamini

Univerzalni pouZiti: peCeni / smaZeni / grilovani / vareni v pare / duSeni / rozmrazovani /
ohfivani

Plynula regulace termostatu od 20 °C do 250 °C

Objem: 18 litrd

60minutovy Casovy spinac s akustickym signalem ukonceni ¢innosti

Halogenovy topny prvek, rychlé zahfivani

Uspora ¢asu a energie — vyZaduje aZ o 40 % méné energie nez konvencni trouba

Idealni pro malé kuchyné a na kempovani

Nadoba vyrobena z tvrzeného skla — odolna proti ptisobeni vysokych teplot a poskrabani
(Ize myt v mycce na nadobi)

Kontrolky provozu a teploty

Bezpecnostni vypinac, prakticka a bezpec¢na rukojet

Rukojeti pro prenaseni s tepelnou izolaci

OBECNE BEZPECNOSTNI POKYN

Pred spusténim zafizeni si prosim velmi peclivé prectéte navod k obsluze. Uschovejte jej
spolu se zaru¢nim listem, tctenkou a v pripadé mozZnosti také s kartonem a vnitinim obalem.
Predavate-li zafizeni jiné osobé, predejte ji rovnéz tento navod k obsluze.

Zarizeni pouZivejte pouze k ucelu, pro ktery je urceno, a ktery je popsan v navodu.

Zartizeni neni urCeno pro pouzivani v ramci podnikatelské ¢innosti.

NepouZivejte zafizeni venku. Uchovavejte jej daleko od tepla, pifimého slunecniho zareni,
vlhkosti (nikdy neponorujte do tekutin) a ostrych hran. NepouZivejte zafizeni s vlhkyma
nebo mokryma rukama. Pokud je zastrcka vlhka nebo mokra, ihned ji vytahnéte ze zasuvky
(tahnéte za zastrcku, ne za kabel).

Pokud zafizeni nepouZzivate, pokud jej chcete Cistit nebo pokud chcete namontovat
prisluSenstvi, vZdy zafizeni vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Pracujici zafizeni nenechavejte bez dozoru. Pfed opuSténim mistnosti je vZdy nutné zatizeni
vypnout a vytahnout zastrCku ze zasuvky.

Pravidelné kontrolujte, zda neni kabel nebo zastrcka poSkozena. V pripadé poSkozeni
zafizeni okamZité prestarite pouZivat.

V Zadném pripadé se nepokousSejte zafizeni opravovat sami — obrat’te se na autorizovany
servis. Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vyménén pouze v servisu nebo
kvalifikovanou osobou, aby se predeSlo nebezpeci.

PouZivejte pouze originalni prisluSenstvi.

VZdy dodrzujte tyto Specidlni pokyny k bezpecnému pouZivdni.

DETI A OSOBY SE ZDRAVOTNIM POSTIZENIM

Z divodu bezpecnosti nenechavejte volné pristupné ¢asti obalu (plastové sacky, kartony,
polystyren atd.) détem.
Nedovolte détem hrat si s folii. Nebezpeci udusSeni!



Toto zaFizeni nesmi byt pouZivano osobami (vCetné déti) s omezenymi fyzickymi,
motorickymi nebo duSevnimi schopnostmi, ani osobami bez dostate¢nych zkuSenosti a/nebo
znalosti. PouZivani zafizeni témito osobami je moZné pouze pod dohledem opatrovnika nebo
po obdrZeni pokynti tykajicich se bezpecného pouZivani zafizeni.

Nedovolte détem hrat si se zafizenim.

ZVLASTNI POKYNY TYKAJICi SE BEZPECNEHO POUZiVANI ZARIZENI
A\ UPOZORNENI: Horky povrch! Riziko popaleni!

Béhem provozu (a ihned po ném) miiZe byt teplota pristupného povrchu velmi vysoka.
Nedotykejte se horkych casti zaFizeni.

Zarizeni uchopujte vyhradné za rukojeti. Navic pouZivejte kuchyriské rukavice.

Zartizeni je vybaveno pouze plastovym krytem.

Nikdy nevkladejte zastrcku do zasuvky pred vloZenim misy nebo pred vyjmutim
prisluSenstvi z misy.

Pred vloZenim nebo vyjmutim prisluSenstvi z misy vyckejte, dokud zafizeni nevychladne.
Nechte zarizeni vychladnout, poté jej vycCistéte a uschovejte (pro pozdéjsi pouZiti).
Neprenasejte ani neposouvejte zarizeni béhem provozu, nejprve je vypnéte a poté odpojte ze
zasuvky. VZdy zafizeni prenasejte obéma rukama, drZte za rukojeti stojanu.

Ovladaci panel zatizeni nesmi byt ponofen do vody pri CiSténi. Seznamte se s pokyny v
kapitole ,,Cisténi®.

UPOZORNENI:

Ujistéte se, Ze napajeci kabel neni v kontaktu s horkymi ¢astmi zafizeni.

Neumistujte zafizeni v blizkosti hoflavych predmeéti, jako jsou zaclony nebo drevo.
UdrZujte minimalni vzdalenost (15 cm) od hoflavych predmeéti, jako jsou nabytek, zavésy
apod.

Zatizeni musi byt umisténo na rovny, tepelné odolny povrch.

Zadni cast zarizeni by méla byt otoCena smérem ke sténé.

Neprenasejte zafizeni tahanim za kabel.

POUZITI V SOULADU S URCENIM
Zarizeni je urceno k smaZeni, opékani, peceni, duSeni, peceni v troub€, zapékani, rozmrazovani a

ohfivani pevnych potravin. Zafizeni neni vhodné pro pripravu polévek ani jinych tekutych nebo
polotekutych potravin.

POPIS ZARIZENi

(1) Rukojeti s bezpecnostnim spinacem
(2) TEMP (kontrola teploty)

(3) HEAT - kontrolka ohfevu

(4) POWER - kontrolka provozu
(5) TIME (casovac)

(6) Viko

(7) Klesté

(8) Spodni rost grilu

(9) Horni rost grilu

(10) KrouZek pro zvétSeni objemu



(11) Sklenéna misa
(12) Plastovy kryt

ROZBALENI ZARIZENi

1.
2.

Vyjmeéte zatizeni z obalu.
Odstraiite vSechny obalové materialy (napf. plastovou f6lii, vypliiovy material, karton a
svazky kabeli).

. Zkontrolujte, zda jsou pritomny vSechny soucasti.
. Aby se zabranilo poskozeni, zkontrolujte zafizeni pod uhlem, zda nedoSlo k dopravnim

Skodam.

POZNAMKA:
Na zafizeni mohou ztstat zbytky vyrobniho procesu, naptiklad zbytky oleje apod. Pfed prvnim
pouZitim zafizeni dfikladné vy€istéte podle pokynii v kapitole ,,Cist&ni“.

NAVOD K OBSLUZE

P¥i prvnim pokusu o pripravu receptu pomoci horkovzdusné trouby je nutné sledovat proces
vareni a peCeni pozorovanim vnitiku sklenéné misy. Doba vateni v horkovzdusné troubé je
kratsi.

Zkontrolujte rovnomérné rozloZeni pripravovaného jidla v troubé, aby byla zajiSténa stabilni
a maximalni cirkulace vzduchu.

Potraviny umistéte doprostfed misy tak, aby byla mezi nimi a sténami sklenéné misy
vzdalenost 2,5 az 3,5 cm.

PouZivejte stojany nebo dvojité roSty pro rozmisténi potravin na rtiznych trovnich (viz
tabulka v kuchatce). Vyhnéte se ukladani potravin na sebe v jedné vrstvé, aby nedoslo k
omezeni proudéni vzduchu. Jinak se upece jen povrch jidla.

Napichovaci Spizy poloZte na stojany. Zeleninu lze varit v pafe pomoci hlavniho rostu,
obalenou v alobalu.

POZNAMKA: Je nutné pevné omotat folii tak, aby se neodvinula a nezablokovala ventilator.

Po dokonceni vareni, neZ se ventilator uplné zastavi, je nutné regulator teploty nastavit do
polohy OFF. Ventilator ponechte béZet, aby se zachovala kfupavost jidla.

PouZivejte kleSté dodavané s pristrojem k snadnému vyjimani jednotlivych casti jidla z
misy.

PRACE

ok W=

VloZzte sklenénou misu do plastového podstavce.

Vyberte vhodné prisluSenstvi a vloZte je do sklenéné misy.
Neni nutné predehrivat.

Napliite misu potravinami.

Prikryjte misu vikem.

OdloZte drzak.

UPOZORNENI: Pfistroj je vybaven bezpe¢nostnim spina¢em. Pokud neni viko spravné poloZeno,
elektricky obvod se neprerusi.

Napajeci kabel musi byt bezpecné zapojen do izolované sitové zasuvky.
Nastavte regulator teploty a ¢asovac podle poZadavki receptu. Doporucené hodnoty teploty
a doby vareni naleznete v tabulce v kuchaftce.



UPOZORNENI: Termostat udrzuje nastavenou teplotu, dokud neuplyne nastaveny ¢as. Kontrolka
a halogenova Zarovka signalizuji priibéh vareni.
* 'V pripadé nutnosti otevreni vika béhem vareni (napf. kviili obraceni potravin) postupujte

podle nasledujicich pokynii:

— Vypnéte zatizeni zvednutim vika do svislé polohy.

— Vytéhnéte zastréku ze zasuvky. Casovac nadale bézi automaticky.

— Viko odloZte na stojan. Pristroj pouZivejte vyhradné s timto stojanem.
A\ UPOZORNENI: Pfi zvedani vika miZe unikat horka para. Nebezpeci popéleni!

POZNAMKA:
* Nedolévejte studenou vodu do horké misy!

* Nikdy nezapinejte pristroj, dokud neni viko spravné zavreno a kabel pfipojen do zasuvky.
Pristroj pracuje pouze tehdy, kdyZ je viko spravné poloZeno.

* Pamatujte, Ze casovac¢ (minutnik) béZi i béhem preruSeni provozu.

UPOZORNENI: Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal a ventilator s halogenovou
lampou se automaticky vypne. Automaticky se vypne také casovac.
* Po skoncCeni procesu vareni otoCte regulator teploty do polohy OFF a vytahnéte zastrcku ze
zasuvky. Vypnuti Casovace.

PORADENSTVIi PRO VARENI V HORKOVZDUSNE TROUBE

Pokyny pro peceni
* Maso poloZte na spodni rost. Pfidejte malé mnozZstvi vody, jen tolik, aby zakryla dno
sklenéné misy.
* Béhem peceni maso otoCte 1-2krat a polijte St'avou.

Pokyny pro peceni/opékani
* Pouzivejte roSty jako dvojité police pro umisténi potravin na riznych trovnich.
* Vétsi kusy masa otocte v poloviné doby vareni.

Pokyny pro vareni v pare
* VloZte misu na vareni v pare (parni misku) na grilovaci rost.
* Aby byla zelenina nebo ryba varena v pare chutnéjsi, nalijte do misy malé mnoZstvi vody s
bylinkami a kofenim.

Pokyny pro peceni kolaci
* Na spodni ¢ast misy vloZte talif odolny proti teplu. Jeho primér by nemél byt vétsi nez 26
cm, aby byla zajiSténa spravna cirkulace vzduchu.
* Pokud chcete, aby dort ziistal St'avnaty a vlacny, bez kiirky, zabalte jej do alobalu. Kratce
pred koncem peceni alobal sejméte, aby tésto mohlo lehce oschnout.
* Dorty a jiné moucniky se pecou o néco rychleji neZ v bézné pouzivanych troubach.
* ZmraZenou pizzu pecte pfimo na hornim rostu.
*  Pro peceni kolact pouzivejte také parni nastavec umistény na spodnim rostu.
Pokyny pro pripravu tousti
* Neni tfeba predehtivat troubu pro pripravu tousti a obcerstveni.
*  Umistéte chléb na jeden z rosti nebo na parni nastavec.
* Pokud je pecivo prili§ suché, mirné ho postiikejte vodou. Diky tomu bude piijemné kiupavé.



* MiZete ohfivat i starSi pecivo, jako jsou krekry, chipsy nebo kolacky. VloZte je pouze na par

minut, aby znovu ziskaly kfupavost.

Pokyny pro rozmrazovani

* Horkovzdusné peceni zajiSt'uje rovnomérnéjsi rozmrazovani neZ mikrovlnna trouba.
* Regulator teploty nastavte na ,,DEFROST*. Kontrolujte rozmrazené potraviny kazdych 5—

10 minut.

* Pokud chcete potraviny rozmrazovat, sniZte teplotu uvedenou v tabulce o 20 °C. Doba
vareni v horkovzdusné troubé je asi o 30—50 % kratsi (napf. 10—15 minut misto 20 minut).

Pokyny pro ohrivani

* Prfi ohfivani pouZivejte niZsi teploty, aby se potraviny neprevarily. Potraviny kontrolujte

kazdych 5-10 minut.

TABULKA VARENI
Pozndmka: Uvedené Casy vareni jsou pouze orientacni a mohou se lisit v zdvislosti na podminkdch.
TABULKA VAREN{

POTRAVINA UMISTENI V| TEPLOTA Vg(f){gﬁi

MISE °C (min)

Drubez
Kufre (vcelku) spodni rost 200 35-40
Porce horni rost 200 15-20
Krocan spodni rost 200 60-90
Kachna spodni rost 200 50-60
Doporuceni: Po ochuceni potfit olejem
Maso / Klobasy
Hovézi pecené (1,5 kg), stfedné propecena spodni rost 175 45-50
Steak, stfedné propeceny horni rost 200 8-10
Klobasy, opecené spodni rost 200 10

porce na hornim rostu se obvykle stdvaji kfupavéjsimi.

Doporuceni: pri pouZiti obou rostii zmérite v poloviné doby vareni umisténi potravin, protoZe

Pecivo

Jedna vrstva spodni rost 175 15-20
PInéné tésto spodni rost 175 30-35
Chléb ve formé spodni rost 175 35-40
Kolace

Kolac (bez naplné) horni rost 200 10-12
Kolac (s naplni) spodni rost 175 25-30
Muffiny spodni rost 175 15-18
Snéhové pusinky spodni rost 175 5-8




POTRAVINA UMISTENI V| TEPLOTA V]/)\?'{gﬁi
MISE °C (min)

Krehké tésto spodni rost 190 12-15
Drozd’ovy chléb
Chléb spodni rost 175 15-20
Housky spodni rost 175 15-20
Housky, kfupavé spodni rost 100 5-10
Kukuricny chléb spodni rost 175 10-20
Pizza, mrazena horni rost 200 10
Ryby
Ryba horni rost 200 7-10
Korysi, vareni v pare spodni rost 160 3-5
CISTEN{
/A UPOZORNENT:

* Pfed cisténim vZdy odpojte zastrcku ze zasuvky.

* Pockejte, dokud zatizeni nevychladne.

* Nikdy neponortujte viko do vody za ti¢elem umyti. Mohlo by to vést k tirazu elektrickym
proudem nebo poZaru.

* Chrarite halogenovou lampu pred vodou.

* Voda se nesmi dostat do ovladaci jednotky.

* Nikdy nelijte studenou vodu do horké nadoby!

* NepouZivejte draténky ani Zadné hrubé predméty k myti.

* NepouZivejte agresivni ani abrazivni Cistici prostfedky.

Viko
K odstranéni skvrn a necistot na viku pouZivejte pouze vlhky hadrik. V pripadé silného zneciSténi
pouZijte jemny prostfedek na myti nadobi.

Sklenéna misa bez vika, plastovy podstavec, grilovaci rosty, klesté
1. Tyto Casti umyvejte rucné v teplé vodé s jemnym prostfedkem na myti nadobi.
2. Poté oplachnéte cistou vodou, abyste odstranili zbytky prostredku, a diikladné osuste.

SKLADOVANI
e Zarizeni vycistéte podle navodu a vyckejte, aZ iplné vyschne.
* Doporucuje se uchovavat zarizeni v originalnim obalu, pokud neni pouZivano delsi dobu.
* ViZdy skladujte zaFizeni mimo dosah déti, na dobre vétraném a suchém misté.



ODHALOVANIi A ODSTRANOVANI ZAVAD

PROBLEM

MOZNA PRiCINA

RESENI

Zatizeni nefunguje.

Neni pfipojeno k
elektrické siti.

Zkontrolujte spravné umisténi vika.
Zkontrolujte jinou elektrickou zasuvku.

Zarizeni je poSkozené.

Kontaktujte nas zakaznicky servis.

Nerovnomérné
upeCena/uvarena porce jidla.

Nerovnomeérna
cirkulace vzduchu.

Umistéte porci doprostfed misy, ponechte
prostor ve sklenéné mise.

Neumist'ujte potraviny na sebe v jedné
vrstvé. PouZivejte rosty jako dvojité
police.

Porce je priliS spalena shora a
nedopecena zespodu.

Porce je prilis blizko
rostu.

Umistéte potraviny na spodni rost grilu.
Docasné zakryjte porci alobalem.




PROHLASENI O SHODE
Podle ISO/IEC Guide 22 a EN 45014

Vyrobce: FOREINTRADE S.A
Adresa vyrobce: Janowek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

PROHLASUJEME, ZE PRODUKT JE V SOULADU S EVROPSKYMI NORMAMI

Nazev produktu: Halogenovy horkovzdusny hrnec
Model (obchodni oznaceni): KD4135

Prohlaseni:
Vyrobek, na ktery se toto prohlaseni vztahuje, spliiuje poZadavky smérnic ES:

1. 2014/35/EU — Smérnice o nizkém napéti (LV Directive)
2. 2011/65/EU — Smérnice ROHS 2
3. LFCG Directive

Podle norem:

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 55014-2:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021
EN 61000-3-3:2013+A2:2021

Osoba odpovédna za vedeni technické dokumentace:
Ma Dong Hui, Janéwek, ul. Modrzewiowa 54, 05-555 Tarczyn

Tarczyn, Ma Dong Hui, 20. 02. 2025

Vytvoreno pro )j/\

Jinos.cz,



